ENSAYOS DISPONIBLES EN LAS SIGUIENTES MATRICES

SUBPRODUCTOS INCOMESTIBLES DE ORIGEN ANIMAL Y/O VEGETAL [/
SUBPRODUCTOS COMESTIBLES DE ORIGEN ANIMAL / PRODUCTOS CARNICOS /
PRODUCTOS LACTEOS / PRODUCTOS APICOLAS / PRODUCTOS DE LA PESCA /
ADITIVOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTICIA / ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL /
OVOPRODUCTOS.

Andlisis microbioldgico de Subproductos no comestibles/ Alimentos balanceados

Andlisis microbiolégico general: Recuento de Aerobios Mesdéfilos, Hongos y levaduras,
Coliformes totales, Coliformes fecales, Staphylococcus aureus coagulasa positiva, Anaerobios
sulfito reductores, Bacillus cereus, Escherichia coli, Enterobacterias, Pseudomona aeruginosa.

Andlisis microbiolégico de patégenos: Investigacién de Salmonella SPP/ Listeria
monocytogenes/ Shigella/ Escherichia coli 0157:H7/NM / STEC/ Vibrio cholerae/ Vibrio
Parahemoliticus/ Vibrio Vulnificus, Cronobacter SPP

Andlisis microbiolégico de conservas: Esterilidad comercial

Técnicas microbiolégicas especiales: Escherichia coli O:157:H7 por PCR/ Salmonella SPP/
Paenibacillus larvae (Loque americana)/ Investigacién de Escherichia coli
Verotoxigénica/Shigatoxigenica (STEC no 0157) por PCR.

Andlisis fisicoquimicos de alimentos de origen animal (productos apicolas, lacteos, carnicos)

Andlisis de alimentos de origen animal: Determinacién de contenido de gluten por la técnica de
ELISA

Andlisis de conservantes por HPLC: / Acido sérbico / Acido benzoico / Nitritos — Nitratos

Andlisis de Aflatoxina M1 en lacteos por HPLC

Analisis de alimentos por PCR: Soja / Identificacién de especies de origen animal

Identificacion de componentes de origen animal por microscopia y por NIRM

Andlisis en Productos de la Pesca: Sulfitos / Acido domoico / Determinacion de cloruros /
Nitrégeno bésico volatil / Hexilresorcinol / Toxinas paralizantes por bioensayo/ toxinas
Lipofilicas por LC-MS/MS

Andlisis de Aditivos alimentarios para la Industria Frigorifica

Factores de calidad en conservas

Diagnostico de Triquinelosis por Digestidn Artificial




